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Liebe Giste !

Wir organisieren — Sie entspannen!

Ob Hochzeiten, Jubilium, Familienfest oder andere Feierlichkeiten — wir
sorgen fiir Ihr kulinarisches Wohlbefinden. Unser Restaurant bietet Thnen im
Nebenzimmer Platz fiir 40 Personen, unsere Gaststitte fiir 80 Personen. Neben
unseren Ridumlichkeiten steht Thnen bei giinstigen Wetterverhéltnissen unsere
Terrasse zur Verfiigung.

Wir stehen Thnen an fast (Feiertage nach Absprache) allen Tagen und Wochen-
enden im Jahr zur Verfiigung. Ab ciner Personenanzahl von 30 kénnen wir
Ihnen unsere Réumlichkeiten exklusiv anbieten.

Hier finden Sie unsere saisonalen Meniivorschlige, die frei kombinierbar sind.
Gerne stellen wir [hr individuelles Menii in einem personlichen
Gespriich zusammen.

Wir freuen uns auf Sie!

Ihre Familie Hug

Wir bieten [hnen ein Rundum-Sorglos-Paket:
* Aufbau und Abbau durch unser Team

e Bestuhlungsplanung

e Dekoration

e Eventablauf- und deren Gestaltung

e Musikempfehlungen

* Meniis und Buffetinkl. Hausvorspeise
R e Sta u ra nt H u . * Getriinkeauswahl
* Keine gesonderte Raummiete
e Betreuung durch unser Fachpersonal
~ . ' e Wir besorgen Ihnen gerne individuellen Tischschmuck
A n | a S S e fu r J e d e rm a n n und beraten Sie bei der Erstellung von Meniikarten
<
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= Brunch-Buffet<

Mini - Brotchen Variation
mit Kaiser-, Vollkorn-, Sesam- und Mohnbrétchen,
dazu Buttercroissant

SiiBer Aufstrich wie Konfitiire und Nutella,
dazu Butter

Birchermiisli, frischer Fruchtsalat, Naturjoghurt

Gemiiseplatte mit Paprika-, Staudensellerie-,
Gurken - und Karottenstick’s,
dazu Kriuterdip mit Creme fraiche

Fischplatte mit gerfiuchertem Forellenfilet
und gebeiztem Lachs, dazu Meerrettichsahne

Vesperplatte mit Kochschinken, Salami,
Schwarzwilder Schinken, Putenbrust,
dazu Remouladensauce

Tomaten Mozzarella Platte

Kiseplatte mit geschnittenem Gouda,
Tilsiter, Emmentaler und Camembert,
dazu Preiselbeeren

Aus der warmen Kiiche:
Riihrei mit Tomaten, Miniwienerle,
heifie WeiBwiirste mit siiBem Senf,

warme Frikadellen und Kartoffelsalat

€ 26,00/ Person inkl. Kaffee und Orangensaft bis 13:00 Uhr,

weitere Getriinke werden in Rechnung gestellt
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= Fest-Buffet = |

Vorspeise
Réucherfischfeinheiten vom geréucherten Forellenfilet,
Sahnemeerrettich, Riducherlachs sowie
Crevettencocktail und exklusive Fischpasteten
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Kaltes Buffet
Schinkenbrett mit Biindner Spezialitiiten,
Roastbeef mit Sauce Remoulade,
Kalbsnussbraten

‘Warmes Buffet
Schweinefiletmedaillons an
Cognac-Pfifferlingrahmsauce und Spitzle

1 Salat Buffet
mit verschiedenen Salaten Ihrer Wahl

Kiiscbrettund Brotauswahl
deftiges Kisebrett mit Baguette-Brot,
gemischte Partybrétchen und Butter

Dessert Buffet
auf Wunsch zusammengestellt,
mit Desserts Ihrer Wahl
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€.45,00/ Person
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= LaDolce Vitas

Vorspeise
Verschiedene Antipasti: Zucchini, Auberginen,
Paprika, Steinchampignons, eingelegter Schafskise,
verschiedene italienische Rohschinken

Kaltes Buffet

Gebratene Maispoulardenbrust auf Tomaten-Coulis,

Rucola mit frischem gehobeltem Parmesan,
eingelegter Parmesan mit Rosmarin und
schwarzen Oliven, marinierte Krabben «Mediterrana»,

pochierte Lachstranchen mit Basilikum auf Lauch,
Entenbrust in Balsamico, marinierter Tafelspitz

auf frischen Pfifferlingen, verschiedene kalte Saucen
und Sahnemeerrettich

Kisebrett und Brotauswahl
Brot und Partybrotchen,
reichhaltige Kidseauswahl

€ 33,00/ Person
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= Meniivorschlige =

Menii 1 *

Gemischter Salatteller

Jagerschnitzel vom Schwein mit Gemiise,
Spitzle und Pommes-Frites

Kisesahnetortchen mit warmer Himbeergriitze

€ 26.50/Person

Menii 2 *
Kraftbriithe mit Eierstich

Kalbs- und Schweinebraten mit Gemiise,
Spitzle, Pommes-Frites

Vanilleeis mit heiflen Himbeeren

€ .28.00/Person

Menii 3 *

Badisches Kartoffelsiippchen mit Crotitons
Kleiner bunter Salatteller
Filetgeschnetzeltes mit Waldpilzen und Rosti
Bananensplit

€ .36,00/Person
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= Meniivorschlige =

Menii 4 *
Griessklosschensuppe
Kleiner bunter Salatteller

Rind- Kalbs- und Schweinefiletmedaillons an Apfel Calvadossauce
und Sauce Bernaise dazu feine Butterspitzle ,
Kroketten oder Pommes Frites und saisonale Gemiiseauswahl

Dessertteller oder Dessertbuffet
€.39,50/Person mit Dessertteller

€,45,00/Person mit Dessertbuffet

Menii 5 ***

Anti pasti Badische Art
(Roastbeel mit Sauce Remoulade, Tomatensalat mit Bergkise,
Gefliigelterrine, Kalbsbiackchen mit Frischkise

Tafelspitz vom Weiderind mit Meerrettichsauce,
Preiselbeeren und Bouillongemiise

Hausgemachte Sorbetvariation mit frischen Friichten

€.40,00/Person

Menii 6 ***
Wildkriutersalat mit hausgeriduchertem Wildschweinschinken
Spargelcremesuppe
Zander auf Rahmsauerkraut mit Schupfnudeln

Helle und dunkle Schokoladenmousse mit karamellisierten Maronen

€ 40,00/Person
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= Klassiker =

zum selberzusammenstellen

Aperitiv
Hausgemachte Quiche mit Speck oder vegetarisch
€4,50/p.P.
Hausgemachte Canapés
auf Anfrage

Saisonale Vorspeisen
Rinderkraftbriihe mit Fladli
€6.,00
GrieBklosschensuppe
Kartoffelsuppe mit Brotcroutons
€ 6,00
Tomatencremesuppe€ 6,50
Kiirbiscremesuppe
€6.,50
Spargelcremesuppe
€6,50

Kleiner Salatteller
€6.50

Dessert
Meringue mit Sahne
€5,50

Meringue mit Eis

€.7,00
Creme Caramel mit frischen Friichten
€7.,50
Vanilleeis mit heil3en Himbeeren und Sauerkirschen

€7,50

Sorbetvariation
€.8,50

Dessertbuffet — nach Wunsch zusammengestellt €
€8,50

Warme Gerichte

Tafelspitz vom Weiderind mit Meerrettichsauce,
Bouillonkartoffeln , Roter Beete und Preiselbeeren
€18.,00

Ziiricher Kalbsgeschnetzeltes mit Teigwaren und Gemiise €
€20.00

Knusprige Perlhuhnbrustin Salbei gebraten
auf Morchelrahmsauce und Nudeln
€19,00

Chef’s Cordon Bleu vom Kalb mit Bergkise und
Hausmacher Schinken gefiillt, Pommes Frites und Gemiise €
€20,50

Kalbsrahmschnitzel auf Steinchampignonsrahmsauce mit
Butterspiitzle und Gemiise
€22,00

Rumpsteak Cafe de Paris mit Pommes und Gemiise
€22,50

Entrecote mit griiner Pfeffersauce und Rostzwiebeln dazu
Pommes Frites und Gemiise
€ 25,00

Hugs Grillteller - Rind- Kalb- und Schweinefiletmedaillons
an Apfel Calvadosrahmsauce und Sauce Bernaise,
Butterspitzle, Pommes und Gemiise
€28,00

Variation vom heimischen Wild (Rehmedaillons, Gulasch
auf Wacholderpreiselbeersauce,) glacierte Birnenspalten,
Apfelrotkraut und Butterspitzle
€ 28,00

Vegetarische Gerichte und Fischspezialititen auf Nachfrage

7




jgenen
Sie nicht unsere hauselgen ;
sse“d um die Spargel- und Wildzeit.

\erge
Events run
Wir informieren Sie iiber unsere Ho‘mep::‘ge
und kiindigen |hnen unsere Termine an.
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Unsere Empfehlung fiir Thre Trauerfeier und/
oder Vereinsveranstaltungen ab 30 Personen
Badisches Schiufele mit Meerrettichsauc, Kartoffelsalat und Holzofenbrot
€12,00
Rindfleischsalat garniert
€.8.50
Fitness Salatteller mit Putenstreifen
€.9,00
Hausgemachte Fleischkiichle an Pfefferrahmsauce und Butterspiitzle
€10,50
Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes und Salat
€ 14,00
Gegrillte Hihnchenbrust an Kriutersauce, Kroketten und Salat
€16.,00
Schweineschnitzel Jiger Art an Champignonsrahmsauce,
Butterspitzle und Salat
€16.00
Getrinke und Weinauswahl:
Winzersekt Hausmarke Nobile €18.00
Isteiner Gutedel trocken 0,751 €18.,00
Feuerbacher Steingiissle trocken 0,751 € 19,00
Mauchener Spitburgunder trocken 0,751 €19.00
Lieler Mineralwasser 0,71 Still oder Classic €4,00
Lieler Mineralwasser 0,51 Still oder Classic €3,00
Cola, Fanta, Spezi 0,41 €2,80
A-Schorle 0,51 €3.00
O-Saft, A-Saft 1,01 €5.,50
Kaffee €2,00
Espresso €2,00
Cappucino, Latte €2,50
Alle Preise verstehen sich zzgl. Ust. ?)
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Mietbedingungen, Kosten

Fiir eine Anmictung unserer Riumlichkeiten ab 30 Personen entstehen keine Kosten.
Bei einer Belegung von 20-29 Personen wird eine Raummicete von € 200,00 veranschlagt.

Brunch

Die regulire zeitliche Begrenzung bei einem Brunch betrigt 5 Stunden.
Eine Verlingerung ist selbstverstindlich moglich wird aber mit einem Serviceaufschlag auf unser
Personal pro angefangener Stunde und Person von € 36,00 extra berechnet.

Gedeck Kaffee und Kuchen

Wir verlangen fiir Kuchen- und Kaffeegedeck eine Pauschale von € 4,50 pro Person/Gedeck.

Abendveranstaltungen

Bei uns konnen Sie ausgicbig bis 02:30 feiern. Nach 00:30 Uhr wird das verbleibende Service-
personal extra berechnet. Pauschal pro Stunde und Person auf unser Servicepersonal € 36,00.

Ein Standardsortiment an Tischdekorationen (Tischwiische, Servietten, schlichte Dekowird von
der Firma Hug kostenfrei zur Verfiigung gestellt.
Gerne bieten wir Thnen auch individuelle Dekoration und Blumenschmuck an, diese wird
gesondertin Rechnung gestellt.

Alle genannten Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer, giiltig bis Neuauflage.

HUG Metzgerei und Partyservice

Siemensstrasse 8 ¢ 79585 Steinen

+49 (07627 91809 11
www.hug-partyservice.de






